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1. TACIIOPT TPOT'PAMMBI YYEBHOM TUCHUTIIMHBI
WHOCTPAHHBIN SA3BIK
1.1. O0JsiacTh NPpUMEHEHUsI NPOTrPaMMbI

[Iporpamma yueOHOM gucturuinHbsl — gBisercss dvactbto [IIICC3 B
cootBeTcTBUM ¢ OI'OC 1o cnenuansHoct CIIO 19.02.07 TexHosorus Moiaoka u
MOJIOYHBIX MPOYKTOB

Pabouas mporpamma yuyeOHON NUCHUIUIMHBI MOXKET OBITh HCIIOJIb30BaHA B
JIOTIOJIHUTEIBHOM — TMPO(EeCcCCHOHAIBHOM O00pa3oBaHMM U MPOQEeCcCCHOHANTBHOMN
MOJTOTOBKE  TEXHUKOB-TEXHOJIOTOB [0  OpraHu3allid U BEACHUIO
TEXHOJOTHYECKHUX IMPOLIECCOB MPOU3BOJCTBA MOJIOKA U MOJOYHBIX MPOIYKTOB, B
MOBBIIICHUH  KBaIU(UKAIMKM U TPO(ECCHOHAIBHOM  MEepenoaroTOBKE
cneruanuctoB: 10786 AmnmapaTyumk TPOU3BOACTBA KUCIOMOJOYHBIX U JIETCKUX
MOJIOUHBIX MpoaykToB, 10857 Ammaparyuk NPOW3BOACTBA CYXHX MOJOYHBIX
npoykToB, 12369 M3roToBUTEI MOPOKEHOTO.

1.2. MecTo0 AUCUHMIUIMHBI B CTPYKType OCHOBHO# mnpodeccuoHAIbLHOI
o0pa3oBaTeJbHOW mporpamMmbl: OOMUNA TyMaHUTapHBIA U  COILMAJIBHO-

HPKOHOMHUYECKUN Yy4eOHBIM HUKI. WMHIAEKC AUCHUIUIMHBI MO y4eOHOMY IUIaHy —
orcs.os.

1.3. leau u 3a7a4u y4eOHOM AUCUMILIMHBI — TPeO0OBaHUSA K pe3yabTaraM
OCBOCHUSA YUeOHOM IMCHUTIHHBI

OcHoBHOM IENTBIO Kypca SIBIISICTCS] MOBbILIIEHHE HCXOTHOTO
YPOBHS BJIaJICHUST HMHOCTPAHHBIM SI3BIKOM, JIOCTHTHYTOTO Ha TMpeablayIIen
CTYNEHU O00pa30BaHMsl, U OBJAJICHUE CTYJEHTaMH HEOOXOAUMBIM U JIOCTATOYHBIM
YPOBHEM KOMMYHHMKAaTUBHOW  KOMIETEHIIMU JJI  PEIICHUS  COIMaIbHO-
KOMMYHUKATHBHBIX 3a/lad B Pa3IUYHBIX OOJACTAX OBITOBOM, KYJIbTYpHOH,
poecCHOHANbHON W HAay4YHOW MESITENIbHOCTH TPHU OOIIEHUU C 3apyOeKHBIMU
napTHEpaMH, a Tak>Ke JJIs TaJbHEHIIIero caMoo0pa3oBaHusl.

B xone ocBoeHust yueOHOM NUCHUIUIMHBI CTYACHT JOJIKEH:

yMeTh:

- 00maThes (YCTHO M MMCBMEHHO) HA MHOCTPAHHOM SI3bIKE Ha MPO(ECCHOHAIBHBIC
Y TIOBCETHEBHBIC TEMBI;

- TMEepeBOJUTH (CO CJOBapeM) HHOCTPAHHBIE TEKCThI MpodeccuoHaIbLHON
HapPaBIEHHOCTH;

- CaMOCTOSITEIBHO COBEPIIIEHCTBOBATh YCTHYIO M MHUCHMEHHYIO pe4b, MOMOIHSITH
CJIOBapHBIM 3arac;

3HATh:

- nexcuueckuit (1200 — 1400 nekCHUECKUX €IMHMIL) U TPAMMATHUYCCKUH MHHUMYM,
HEOOXOJUMBIA JUIsl YTEHUS W TepeBoja (CO CIOBapeM) MHOCTPAHHBIX TEKCTOB
npo(hecCHOHATBFHON HAIIPABJIEHHOCTH.
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1.4. PexomMeHnayeMoe KOJMYECTBO YACOB HA OCBOCHHE NMPOrpaMMbl y4eOHOI
AUCHUIIHHBI:

Bcero — 168 vacoB, B TOM 4HCIIC:

MaKCHUMaJbHOU yueOHON Harpy3ku oOyuatomierocs — 168 yacos, BKIovast:
00s13aTeNBPHON ayAUTOPHOU y4eOHON Harpy3ku oOydaromierocs — 116 Jacos;
CaMOCTOSATEIILHON paboThl 00yJaroerocs — 52 4acos.

2. PE3YJIbTATBI OCBOEHUSI YUYEBHOM JJUCHUATLIAHBI

PesynbraTrom oOcBOoeHMsSI y4eOHOW AWCIUIUIMHBI SIBIISICTCS OBJIQJICHHC
OOyJaroMUMHUCS BHIOM TPOGECCHOHATBHON JEATEIBHOCTH OpTaHU3alus |
BEJICHUE TEXHOJOTUYECKUX IIPOLIECCOB MPOU3BOJACTBA MOJIOKA U MOJOYHBIX
npoaykToB, B ToM uucie mnpodeccuoHanbbiMu (I[IK) u  obmumu (OK)

KOMITETCHLIASIMMU:
Kon HaumenoBanue pe3yabTrara 00y4yeHHus
OK 1 [ToHMMAaTh CYIIHOCTh U COLMAIBHYIO 3HAUUMOCTh CBOEH Oymymiei

npodeccun, MposIBISATh K HeW YCTOMYMBBIA HHTEPEC.

Opranu3oBbIBaTh COOCTBEHHYIO JI€SITEILHOCTD, BHIOUPATh TUIIOBHIC

OK 2 | meToabl 1 ciocoOBI BHIMOTHEHUS TPO(PECCHOHATBHBIX 3a/1a4, OLICHUBATh
uXx 3QPEeKTUBHOCTH U Ka4eCTBO.

OK 3 [IpuHUMATH pPEIICHNS B CTAHIAPTHBIX U HECTAHAAPTHBIX CUTYAIUAX U
HECTH 32 HUX OTBETCTBEHHOCTb.
OcCy1ecTBIIATh MOMCK U UCTIONIBb30BaHKUE MH(OpMALIUU, HEOOXOIUMOMN

OK 4 | nnsg apdpexTuBHOrO BBHIMOTHEHHS MPOdhEeCCUOHATBHBIX 33]1a4,
PO EeCCHOHATIBEHOTO U JIMYHOCTHOTO Pa3BUTHSL.

OK 5 Hcnonp3oBaTh HHOOPMAITMOHHO-KOMMYHHUKAITMOHHBIC TEXHOJIOTHHU B
po(eCCHOHANILHOMN ESITEIIbHOCTH.

OK 6 PaboTaTh B KOJUIEKTHBE U KOMaHAE, 3(PPEKTUBHO 001IAaThCS C
KOJUIETaMH, PYKOBOACTBOM, TOTPEOUTEISIMH.

OK 7 Bbpatb Ha ce0s1 OTBETCTBEHHOCTH 3a pa0OTy WICHOB KOMAH bl
(MOTYMHEHHBIX ), PE3YJIbTAT BHIMIOJHEHUS 33/ IaHU.
CaMOCTOSATENBHO ONPEAEIATh 3a7aun IPOo(eCCUOHATIBHOTO U

OK 8 | TMYHOCTHOTO pa3BUTHSA, 3aHUMATHCS CAMOOOPa30BaHNEM, OCOZHAHHO
TJIAHUPOBATH MOBHITIICHUE KBATM(DHUKAITUH.

OK 9 OpHueHTHPOBATHCS B YCIOBHSIX YaCTOW CMEHBI TEXHOJIOTUHN B

poheCCHOHAIIBHON JIeATCIIBHOCTH.




3.1. TemaTu4ecKuii IJIaH Y4eOHOH JUCHUILIHHBI

3. CTPYKTYPA U IPUMEPHOE COJAEPXAHUE YUEBHOM JUCHUTLJIAHBI

O0beM BpeMeHH, OTBE/ICHHBII Ha OCBOEHUE yUeOHOM

JIUCHUTUTUHBI
Bceero
CamocTosiTenpHas
4acoB
(naxc OO0s3arenpHas ayIUTOpHAs yueOHas pabota
Konpl 00mux u ' Harpy3ka o0y4Jaroierocs, 4acoB oOyyaronierocs
A = HauMenoBaHus pasnesion yuebHas py yHaom ’ yHaio ’
npodeccuoHaNbH " 4acoB
. y4eOHOM TUCIUIUIUHBI Hazpy3Ka
BIX KOMITCTCHITH B T.4.
u B T.4., B T.4.,
nabopaTopHbIe
npakmuk | Bcero, KypcoBa KypcoBas
paboThI Bcero
u) 4acoB s paboTa pabota
IPaKTUYECKUE (poex) (tpoexr)
3aHITHUS P P
1 2 3 5 5 6 4 8
OK Paznean 1.
1,2,3,4,5,6,7,8,9 | OcHOBEI 00O1IIEHUS HA
WHOCTPAHHOM SI3BIKE:
(dhoHEeTHKa, JICKCHUKA,
rpaMMaTHKa. 56 32 32 24
OK Pasznen 2.
1,2,3,4,5,6,7,8,9 | OcHOBBI IpodhecCunoHAITBHOTO
OOIIeHUsI HA THOCTPAHHOM
A3bIKE: Tpo(eccroHanpHas
JIeKCUKa, (ppazeosornyeckue
000pOTHI U TEPMUHOJIOTHS. 112 84 84 28




| Beero: | 168 | 116 | 116 52 |
3.2. Conep:xanue o0y4eHusi M0 y4eOHOH TUCHUILINHE
HaumeHnoBanue Copepxanue y4e0HOro MmarepuaJia, jJadopaTopHbie padoThl U Oo0beMm | YpoBeH
pa3aenoB yueOHOi NMPaKTHYeCKUEe 3aHATHA, CAMOCTOATEIbHASI padoTa 00y4aloNIuXCs 4acoB b
AUCUMILTHHBI U TeM OCBOCHU
s
1 2 3 4

Pa3pean 1.

OcHOBBI 00IIIEHNS Ha
HHOCTPAHHOM SI3BIKE:
(dboHeTHKa, JTEKCHUKA,

rpaMMaTHKa.

Tema 1.1. Conep:kanue

Nwmst cyiiecTBUTENBHOE, 1. | oOmme cBeneHUs 1

apTUKIIH 2 | KaTeropuu 4Yrciia CyIIeCTBUTEIbHBIX 2
3 | KaTeropuu mnajexka CyneCTBUTEIbHBIX 2
4 | ynotpeOyieHre HeONPeaeIEHHOTO apTHKIIS 2
5 | ynoTpebJieHHne onpeIeICHHOTO apTUKIIS 2
6 | oTCyTCTBUE apTUKIIS 2




7 | cnoxnoe cymecTBuTensHOE 2
JlabopaTopHble padoThI
1. | IlpumeHeHnEe OCHOBHBIX JIEKCUUYECKUX U TPAMMATUYECKUX HABBIKOB JJIS
pEIICHNS COMMATbHO-KOMMYHUKATUBHBIX 3a71a4 B PA3JIMYHBIX 00JIaCTAX
OBITOBOM, KYJBTYPHOH, MpOo(ecCHOHATLHON U HAYIHOM JIeSITEIHHOCTH
Tema 1.2. Conep:xanue
Nwms npunararenpHoE, 1. | oOmue cBeneHUs 1
Hapeune 2. | CTeTIeHH CpaBHEHHsI MPUIIAraTeNIbHbBIX 2
3. | clIoXKHbBIE TTpUJIAraTeIbHbIC 2
JlabopaTropHbie padoThI
1. | [IpumeHeHre OCHOBHBIX JIGKCUYECKUX M TPAMMATUYECKUX HABBIKOB JIJIS
pelIeHUs COIMAIbHO-KOMMYHUKATUBHBIX 3aJ1a4 B PA3JIMUHBIX 00JIaCTAX
OBITOBOM, KYJIbTYPHOU, MPO(eCcCHOHAILHON U HAYYHOU S TEIbHOCTH
Tema 1.3 Copep:kanue
I'maromn (ocHOBHBIE 1. | oOmue cBeneHUs 1
(dbopMEBI, BpeMeHa 2. | rmaronsl haben sein  werden 2
aKTUBHOTO 3aJ10Ta) 3. | BUIIBI IJ1Ar0JIOB 2
4. | cuctema BUA0-BpEMEHHBIX (popM riarosa 2
O. | cpaBHMTEJIbHAS XapaKTEPUCTHKA (DOPM MPOIIEIIIEr0 BpEMEHU 2
JlabGopaTopHbie padoThI
1. | IIlpumeHeHrne OCHOBHBIX JEKCUYECKUX U TPAMMATUUECKUX HABBIKOB JJIS
pelIeHus COMAIbHO-KOMMYHUKATUBHBIX 3aJ1a4 B PA3JIMYHBIX 00JaCTIX
OBITOBOM, KYJIBTYPHOU, TPO(ECCHOHATLHON M HAYYHOU JeSTEIbHOCTH
Tema 1.4 Copnep:kanue
['maron (ocHOBHbIE 1. | cucreMa BUIIO-BpeMEHHBIX (hOpM riaroia 1
dbopmbI, BpemeHa 2 | mepeBoJI MPEIOKEHHI B CTpagaTEIbHOM 3aJI0Te 2

MTACCUBHOTO 3aJ10Ta)

JlabGopaTopHbie padoThI

1. ‘ HpI/IMeHCHI/Ie OCHOBHBIX JICKCHUUYCCKUX N I'PAMMATHYCCKHNX HABBIKOB IJIA




pelIeHUs COLIMAIbHO-KOMMYHUKATUBHBIX 33J1a4 B Pa3JIMYHBIX 00JIaCTAX
OBITOBOM, KYJBTYPHOH, TpoecCHOHATLHON W HAYYHOM eI TEIbHOCTH

Tema 1.5 Copaep:kanue
Henwunsie popmer 1. | unduaUTHB ¢ yacTuie zZu 1
riiaronia (MHGUHUTHB) 2. | nHOUHUTUB 0e3 YacTUIlhI ZU 1
3. | naduHUTHBHBIC 000pOTHI (Statt zu, ohne zu, um zu) 1
4. | uupuantuBHeie koHcTpyKiuu (haben zu infinitiv, sein zu infinitiv) 1
JlabopaTopHbie padoThI
1. | [IpumeHeHre OCHOBHBIX JIEKCUYECKUX U IPAMMATHYECKUX HABBIKOB JIJIS
pelIeHUs COMAIbHO-KOMMYHUKATUBHBIX 33J1a4 B PA3JIMYHBIX 00JIaCTAX
OBITOBOM, KYJIbTYPHOU, MPO(ecCHOHATLHON U HAYYHOU eI TEIbHOCTH
Tema 1.6 Conep:xanue 1
Hennunsie GopMeI 1. | Partizip | 1
riiaroja 2. | Partizip Il 1
3. | PacnpocTpaneHHoe onpeneneHue 1
JlabGopaTopHbie padoThI
1. | IIlpumeHeHrEe OCHOBHBIX JEKCUUYECKUX U TPaMMaTUYECKUX HaBBIKOB JJIs
pEIICHUS COIMATbHO-KOMMYHUKATUBHBIX 3371a4 B PA3JIMYHBIX 00JIACTAX
OBITOBOM, KYJIbTYPHOU, TPO(ECCHOHATTLHON M HAYYHOM JIeATEeIbHOCTH
Tema 1.7 Copnep:kanue
CunTakcuc 1 | IlpocToe npeioxeHue 1
2 | ITopsiiok 0B B BOMPOCUTEIHLHOM M ITOBECTBOBATEILHOM TIPEITIOKCHUSIX 1
3 | CnoxkHOE TIPEITIOKECHHE 1
4 | Cio)XKHOCOYMHUTENBHOE U CI0KHONOIUYMHUTENBHOE MPEJIOKEHNE 1
5 | Buapl Cl10KHONIOJUMHUTEIBHBIX TPEI0KEHUM 1
6 | 3auer

JlaGopaTopHbie padoThI

‘ HpI/IMeHCHI/Ie OCHOBHBIX JICKCHUUYCCKUX W I'PaMMATHYCCKNX HABBLIKOB IJIA




pelIeHUs COLIMAIbHO-KOMMYHUKATUBHBIX 3a]1a4 B PA3JIMUYHBIX 00JACTSIX
OBITOBOM, KYJBTYPHOH, MpOo(eCcCHOHATLHON U HAYIHOM JISSITEIbHOCTH

CamocTosiTeJibHAsi padoTa Npu U3yuyeHuu pasaena 1

IIpuMepHas TeMaTHKa BHEAYIMTOPHOM CaMOCTOATEIbHOM padoThl

pelieHre BapuaTUBHBIX YIPAKHEHUN, YTEHUE U MEPEBOJ] (CO CI0BapeM) HHOCTPAHHBIX TEKCTOB 24

podhecCHOHATFHOM HAMIPABJICHHOCTH

Pa3nen 2.

OCHOBBI

po(eCcCUOHATEHOTO

oOLIeHus Ha

WHOCTPAHHOM SI3bIKE:

npodeccruoHaIbHAs

JICKCHKa,

dbpazeosioruueckue

000pOTHI U

TEPMHHOJIOTHSL.

Tema 2.1. Copnep:kanue

Die Milch als | 1. | BBe/ieHME JIEKCHKH K CIEILTEKCTY, OTPabOTKA IPAMMATHYECKUX CTPYKTYP 1

Nahrungsmittel 2. | UTeHHE TEKCTa, MEPEBO/I, JICKCUKO-TPAMMATHYECKUE YITPAKHEHUS 2
JlabopaTopHbie padoThI
1. | BollonHeHWe rpaMOTHOTO JTUTEPATYPHOTO MEPEBOJIA CIEL. TEKCTA C 4

WHOCTPAHHOTO $I3bIKa HA PYCCKUU

2. | BoimonHeH#e JeKCHKO-TPaMMaTHUECKUX YITPaKHEHUH

Tema 2.2. Copnep:xkanue

Tema: «Mos cembs» 1. | BBeieHME JIEKCUKHU K TEME, OTpadOTKa IPaMMAaTUYECKUX CTPYKTYP 1
2. | UTeHHE TEKCTa, MePEBO/I, JICKCHKO-TPAMMATHYECKUE YITPAKHEHUS 2
3. | ppoHTaIBHBIM ONPOC: OTBETHI HA BOMPOCHI 3
JlabopaTopHble padoTHI 4
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1. | CocraBieHne MOHOIOTMYIECKOTO BHICKA3bIBAHUs HA TeEMY «MOs ceMbs»

Tema 2.3. Copnep:kanne
Die Zusammensetzung 1 | BBeneHue JEKCHUKH K CIEIL.TEKCTY, OTPab0TKa rpaMMaTHIECKUX CTPYKTYP 1
der Milch 2 | UteHue TeKCTa, MEPEBOI, JIEKCHKO-TPAMMATHYECKHE YIIPAKHEHUS] 2
JlaGopaTopHbie paGoThI
1. | BeimosHeHHE TPaMOTHOTO JIUTEPATYPHOT'O MEPEBOJIA CIICI]. TEKCTa C
MHOCTPAHHOTO SI3bIKA HA PYCCKHIA
2. | BoimonHeH#e JeKCHKO-TPAaMMaTHUECKUX YITPaKHEHUH
Tema 2.4. Conep:xanue
Die Eigenschaften der 1 | BBeneHHE JIEKCHKH K CIEIL.TEKCTY, OTPabOTKA IpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD 1
Milch 2 | UteHue TEKCTa, IePEBO, JICKCUKO-TPAMMATHUYCCKHE YITPAKHCHHUSI 2
JlabopaTopHble padoThI
1. | BeInoiHeHWE TPaMOTHOTO JIUTEPATYPHOTO MEPEBOJIA CIICI]. TEKCTa C
MHOCTPAHHOTO SI3bIKA HA PYCCKHIA
2. | BoImosnHeHHe JIGKCUKO-TPAMMATHYCSCKHUX YIIPAKHCHUN
Tema 2.5. Conep:xkanue
Mikroorganismen der 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIEL.TEKCTY, OTpabOTKa rpaMMaTHUYECKUX CTPYKTYP 2
Milch 2 | UteHne TeKCTa, MEPEBOJI, JICKCUKO-TPAMMATHYCCKUE YITPAKHECHUS 2
JlabopaTopHble padoThI
1. | BeinoiHeHHE TPaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOJIA CIICI]. TEKCTa C
WHOCTPAHHOTO SI3bIKA HA PYCCKHIA
2. | BoImosnHeHHe JIGKCUKO-TPAMMATHYCSCKHUX YIIPAKHCHUN
Tema 2.6. Conep:xkanue
Die Bearbeitung der 1 | BBeneHHE JIGKCHKH K CIEIL.TEKCTY, OTPabOTKA rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
Milch 2 | UteHne TEKCTa, MEPEBOJI, ICKCUKO-TPAMMATHYCCKUE YITPAXKHECHUS 2

JlabopaTopHble padoThI

1.

BelnonHeHre rpaMOTHOTO JIUTEPATYPHOTO MEPEBOA CHEL. TEKCTA C
MHOCTPAHHOTO 513bIKa HA PYCCKUU
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2. | BbInosHEeHKE JIEKCUKO-TPAMMATHYECKHX YIIPAKHEHHUI

Tema 2.7. Copnep:kanne
Butter 1 | BBeneHue JEKCHUKH K CIEIL.TEKCTY, OTPab0TKa rpaMMaTHIECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TekcTa, NEPEBOJ, JIEKCUKO-TPAMMATUYECKUE YIIPAXKHEHUS 2
JlaGopaTopHblie padoThl
1. | BeinmoaHeHne rpaMOTHOTO JIUTEPATYPHOTO MEPEBOIA CIEIl. TEKCTa C
MHOCTPAHHOT'O 5I3bIKa HA PYCCKUHN
2. | BoimonHeH#e JeKCHKO-TPaMMaTHUECKUX YITPaKHEHUH
Tema 2.8. Copep:kanue
Butterherstellung 1 | BBeneHHe JIEKCHKH K CIEIL.TEKCTY, 0Tpab0TKa rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | Urenue TekcTa, MEPEBOJ, JIEKCUKO-TPAMMATUYECKUE YITPAXKHEHUS 2
JlabopaTopHble padoThI
1. | BeinoaHeHne rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOIO IEPEBOJIA CIIELl. TEKCTA C
MHOCTPAHHOTO 5I3bIKa HA PYCCKUHN
2. | BoimonHeH#e JeKCHKO-TPAaMMaTHUECKUX YITPaKHEHUH
Tema 2.9. Conep:xanue
Kase 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIEL.TEKCTY, OTpad0TKa rpaMMaTUYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UreHue TekcTa, MEPEBOJ, JIEKCUKO-TPAMMATUYECKUE YITPAXKHEHUS 2
JlabopaTopHble padoThI
1. | BeinoiaHeHHe rpaMOTHOTO JIUTEPATYPHOIO MEPEBOJIA CIEll. TEKCTA C
WHOCTPAHHOTO SI3bIKA HA PYCCKUH
2. | BoimonHeHHe JeKCHKO-TPaMMaTHIECKUX YITPaKHEHUN
Tema 2.10. Conep:xanue
Kasesorten 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIEI.TEKCTY, OTpabO0TKa rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UreHue TekcTa, MepeBO, JEKCUKO-TPAMMATUYECKUE YITPAXKHEHUS 2

JlabopaTopHble padoThI

1.

BelnonHeHre rpaMOTHOTO JIUTEPATYPHOTO MEPEBOJIA CIEL. TEKCTA C
MHOCTPAHHOTO 513bIKa HA PYCCKUU
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2. | BhInosIHEHKE JTEKCUKO-TPAMMATHYECKUX YIPAKHEHUI

Tema 2.11. Copnep:kanne
Tema: «AkagemMus» 1 | BBeaeHue JEKCUKH K CIIEIL.TEKCTY, OTpa00TKa rpaMMaTHUYE€CKUX CTPYKTYP 2
2 | YUreHue TeKCTa, MEPEBOJI, JEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIIPAXKHEHUS 2
JlaGopaTopHblie padoThI
1. | CocTaBiieHHE€ MOHOJIOTHUYECKOTO BhICKA3bIBAaHUSI HA TEMY «AKaJEMUS)
2. | BoinoiaHeHune JIGKCUKO-TPAMMATUYECKUX YIPAKHEHUN
Tema 2.12. Conep:xanue
Schmelzkéseherstellung 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIEI.TEKCTY, OTpabOoTKa rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UreHune TeKCTa, MEPEBOJI, JEKCUKO-TPAMMATHIECCKUE YIIPAKHEHUS 2
JlaGopaTopHbie padoThI
1. | BeimosiHeHME TPaMOTHOIO JIMTEPATYPHOTO MEPEBO/IA CIICIl. TEKCTa C
MHOCTPAHHOTO SI3bIKa HA PYCCKHI
2. | BeimoaHeHNE JIGKCUKO-TPAMMATHYECKUX YIIPAKHEHUN
Tema 2.13. Conep:xanue
Magermilcherzeugnisse 1 | BBeieHHe JIEKCUKH K CIEIL.TEKCTY, OTPa00OTKA TPaMMAaTHIECKUX CTPYKTYP 2
2 | UreHune TeKCTa, IEPEBOJI, JEKCUKO-TPAMMATHIECCKUE YITPAKHEHUS 2
JlaGopaTopHbie padoThI
1. | BeimosiHeHHE TPAaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBO/Ia CIICIl. TEKCTa C
MHOCTPAHHOTO SI3bIKa HAa PYCCKHI
2. | BeimoaHeHUE JIGKCUKO-TPAMMAaTHYECKUX YIIPAKHEHUN
Tema 2.14. Copaep:xkanue
Produkte aus Molke 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIEL.TEKCTY, OTpabOTKa rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UreHue TekcTa, NEPEBOJ, JIEKCUKO-TPAMMATHUUECKUE YITPAKHEHUS 2

JlabGopaTopHbie padoThI

1. | BolnonHeHWe rpaMOTHOTO JTUTEPATYPHOTO MEPEBOIA CIEL. TEKCTA C
MHOCTPAaHHOTO sI3bIKa HA PYCCKUU
2. | BeinmonaHeHue JIEKCUKO-TPAMMATUYECKUX YIPAXKHEHUN
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Tema 2.15. Conep:xanue
Sauermilcherzeugnisse 1 | BBejeHue JEKCUKH K CIEI. TEKCTY, OTPA00TKa rpaMMaTHUYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UreHue TEKCTa, MEPEBOJI, JEKCUKO-TPAMMATHYECCKUE YIIPAXKHEHUS 2
JlabopaTopHble padoThI
1. | BeimoHEHHE TPAaMOTHOTO JTUTEPATYPHOTO MEPEBOIA CTEI]. TEKCTA C
WHOCTPAHHOTO sI3bIKa HA PYCCKUN
2. | BeimonHeHne JeKCHKO-TpaMMaTHYECKUX YITPaKHEHUM
Tema 2.16. Conep:xanue
Kefir 1 | BBeaeHue JeKCUKH K CIEI. TEKCTY, OTPa00TKa rpaMMaTHUYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UreHune TeKCTa, MEPEBOJI, JEKCUKO-TPAMMATHIECCKUE YIIPAKHEHUS 2
JlaGopaTopHbie padoThI
1. | BeImmomHEHHE TPAaMOTHOTO JTUTEPATYPHOTO MEPEBOIA CIEIl. TEKCTA C
WHOCTPAHHOTO sI3bIKa HA PYCCKUN
2. | BoimonHeHne JeKCHKO-TpaMMaTHYECKUX YITPaKHEHUM
Tema 2.17. Conep:xanue
Kumyss 1 | BBeneHnue JEKCHUKH K CIEIL.TEKCTY, OTpabOTKa rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UreHune TeKCTa, IEPEBOJI, JEKCUKO-TPAMMATHICCKUE YIIPAXKHEHUS 2
JlabopaTopHbie padoThI
1. | BelmmonHEHME TPaMOTHOTO JTUTEPATYPHOTO MEPEBOIA CIEIl. TEKCTA C
MHOCTPAHHOTO SI3bIKA HA PYCCKHUM
2. | BeImogHeHNE JIGKCUKO-TPAMMATHICCKUX YIPAKHCHHUH
Tema 2.18. Conep:kanue
Tema: “Mos Oyaymas 1 | CocTaBieHre MOHOJIOTHYECKOTO BhICKa3bIBaHUs Ha TeMy «Most Oyayias
CIIEIIMAIBHOCTD CIICIIUAIBHOCTDY
2 | UreHue TEKCTa, MEPEBOJI, JEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIIPAXKHEHUS
JlabopaTopHbie padoTHhI
1. | BeimonHEeHHE TPaMOTHOTO JTUTEPATYPHOTO MEPEBOIA CIEI. TEKCTA C

HMHOCTPAHHOT'O A3bIKa
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2. | BhInosIHEHKE JTEKCUKO-TPAMMATHYECKUX YIPAKHEHUI

Tema 2.19. Copnep:kanne
Der Artikel 1 | PedepupoBanne razeTHOM CTaThU, OTPAOOTKA rPAMMATHICCKUX CTPYKTYP
2 | UteHue ra3zeTHOM CTaThH, IEPEBOJI, JICKCHKO-TPAMMAaTHUYECKHE
yOpaKHEHUS
JlaGopaTopHbie paGoThI
1. | Urenue u pedepupoBaHue CTaThHU 110 IJIaHY
Der Plan zum Referieren:
1. Der zu referierende Artikel heifit...
2. Der Artikel wurde in der Zeitung...veroffentlicht. 8
3. Der Autor des Artikels heif3t...
4. Die Rede ist um...
5. Der Autor erklart..., bestitigt...
6. Ich meine, der Artikel ist interessant.
2. | BeimonHeHne JeKCHUKO-TpPaMMaTHYECKUX YITPaKHECHUM
Tema 2.20. Copaep:xanue
Der Film 1 | BBeneHue JIEKCUKH 10 TEME
2 | Dx3aMeH
JlabGopaTopHbie padoThI 4
1 | O6cyxkaenne GuIbMa, OTBETHI HA BOIIPOCHI
CamocTosiTeJibHAsE pad0oTa NpU U3YUYEHUH pa3jaesa 2. 28
ITpumepHasi TeMaTHKA BHEAYAMTOPHOI CAMOCTOATEIbHOM PadOThI
Tema 2.1. 1. Ilepenuwume OanHvle cyuecmaumenvhble, NOOUEPKHUME 8 HUX 2NABHOE
Die Milch als CII060 U nepesedume Ha PyCCKUil s3blK.
Nahrungsmittel Die Kuhmilch, das Milcheiweil3, die Fettemulsion, die 1

Fettspaltung, der Fettspaltungsautoklav, der
EiweiBstoff, die EiweiBlquelle, die Feuchtehefe, das Sdurekasein, die
Milchverarbeitung.
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2. Cocmasbme u3z OQHHLIX C108 NPEONOHCEHUS, YUUMbIEAsL NOPSAOOK ClIO8
HemeyKko2o sA3viKa. Ilepesedume npednodicerusl.

1. Vitamine / enthélt / und / die Milch / Mineralstoffe / viele.

2. sich/ in/ eine Zuckerart / befindet / der Milch / was fiir?

3. auf/ der Menschen / die Milch / giinstig / die Gesundheit / wirkt?

4. bleiben / lange / nicht / kann / Milch /unbearbeitet.

3. llepenuwume npednoscenus. Onpedenume u Hanuwume, 8 KaKkom
nadesice cmoum Kadxcooe cyuwecmsumenvhoe. [loouepkrnume
noonedxcawee (-) u crxazyemoe (=). [lepeseoume npeonosxicenust.

1. Die Laktose gehort zu den Kolenhydraten der Milch.

2. Mit jeder Laktation steigt die Milchleistung der Kuh an.

3. Bei der Weidehaltung erfolgt eine Anderung des Fettgehaltes.

4. Bcmasbme 2nazon 8 yKa3anHou 8pemenHoll hopme 0elucmeumenbHo2o
3an0ea, y4yumvleas NOpsAOOK CJl08 HeMeyko2o a3vika. Ilepesedume
npeoloHCEeHUSL.

1. Die Magermilch viele wertvolle Nihrstoffe. (enthalten - Prasens)
2. Aus Magermilch man technisches Kasein. (produzieren -
Imperfekt)

3. Nach der Trocknung die Magermilch zum Pulver. (werden - Perfekt)
4. Man die Magermilch zum Pulver. (verarbeiten - Plusquamperfekt)

5. Wir das Kasein nicht nur fiir technische Zwecke. (verwenden - Futurum
1)

6. In einer Stunde die Trockenmasse auf 85%. (steigen - Futurum I1)

Tema 2.3.
Die Zusammensetzung
der Milch

1. Ilepeseoume npeonosicenus, oopawas BHUMAaKUe HA Nepedoo MOOAIbHBIX
211a207108.

1. lch wollte die Sauermilch nicht trinken.

2. MuB er den Hefegeschmack entwickeln?

3. Wir werden die spontane Gerinnung nicht zulassen diirfen.

4. Man kann die notige Konsistenz bekommen haben.
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5. Wann hattest du das machen sollen?

2. Bcmasvme emecmo nponyckoe npujiaecanellbHoe uiu Hapedue 6
HYJICHOU cmeneHu cpaenenusi. llepesedume npeonodcenus.

hoch

1. Fettgehalt der Stutenmilch ist nicht ... genug.

2. Fettgehalt der Schafmilch ist im Vergleich zum Stutenmilch wesentlich...

é. Mit 16,9% ist Fettgehalt der Rentiermilch am ...

Tema 2.4.
Die Eigenschaften der
Milch

1. Ilepenuwume Oannvle cyuecmseumenvhvle, NOOYEPKHUME 8 HUX 2NABHOE
C/10680 U nepeseoume Ha PyCCKull s3viK.

Die Milchsaure, der Fettkristall, der Sauermilchkéise, der Kédseersatz, das
Fettsdureglyzerid, die Eiweilmenge, der Fettschmelzkessel, der
Sauermilchquark, die Hefekultur, die Sterilisationsdauer.

2. Cocmaebme u3 OaHHBIX CL08 NPEONIONCEHUsL, VHUMDBLEASl NOPSAOOK CIO8
Hemeykoeo szvika. Ilepesedume npeonoicenus.

1. zu/ gehort / empfindlichen / die Milch / den Nahrungsmitteln.

2. die Milch / Nahrstoffe / enthélt / welche?

3. in / sich/ der Milch / die Laktose / der Saugetiere / befindet?

4. lange / der Milch / nicht / sehr / kann / die Erhitzung / dauern.

Tema 2.5.
Mikroorganismen der
Milch

1. Ilepenuwume npeonoscenus. Onpedenume u Hanuwume, 8 KaKOM
nadesice cmoum Kadxcooe cywecmsumenvroe. [loouepknume
noonesxcauwee (-) u ckazyemoe (=) . llepesedume npeonodicerus.

1. Im Laktosegehalt einzelner Milcharten bestehen grofie Unterschiede.
2. Bis zur vierten Laktation nimmt der Laktosegehalt der Milch ab.

3. Die Erndhrung entscheidet liber die Milchleistung der Kuh.
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2. Bcmasvme 2nazon 8 yKazauHou 8pemeHHol hopme 0eticmeumenbHo2o
3anoea, ydumoleds I’lOp}ZOOK CJ108 HEMEUKO20 A3blKA. Hepeeedume
NpeoloNCEeHUSL.

1. Bei Zimmertemperatur die Milch schnell sauer. (werden - Prasens)
2. Man die Sauermilch schon vor einigen Jahrtausenden. (kennen -
Imperfekt)

3. Die Kefirpilze chemische Umsetzungen. (hervorrufen - Perfekt)

4. Wegen chemischer Umsetzungen Hefegeschmack. (entstehen -
Plusquamperfekt)

5. Die Reifung von Kumyss bis 48 Stunden. (dauern - Futurum 1)

6. Alkoholgehalt nach der Reifung 14 g/L. (erreichen - Futurum II)

Tema 2.6.
Die Bearbeitung der
Milch

1. Ilepeseoume mexcm Ha pyCccKuil s3bIK.

Das Seihen oder das Filtrieren der Milch im Erzeugerbetrieb kann mittels
Seihtiicher, Wattescheiben, Perlonfilter oder Metall- bzw. Kunststoffsieben
erfolgen. Seihtiicher zum mehrmaligen Gebrauch soll man nicht
verwenden. Sie konnen zu einer betrichtlichen Kontamination der Milch
mit Mikroorganismen fithren. Am gebriuchlichsten ist das Filtrieren durch
Wattescheiben in Kombination mit Metallsieben. Diese Wattescheiben legt
man zwischen zwei Metallsieben und wechselt sie nach dem Filtrieren von
jeweils 40 1 Milch. Sonst ist eine ausreichende Filterwirkung nicht
gewihrleistet. Beim Melken mittels Rohrmelkanlagen kann man Filter in
die Sammelstiicke des Melkzeuges einsetzen. Die Milch kann auch durch
eingebaute Filtersysteme in den Milchtransportleitungen flieBen. Das
Filtrieren der Milch mul3 unmittelbar nach dem Melken erfolgen.
Verhirtetes Fett kalter Milch 148t sich nicht filtrieren.

Tema 2.7.
Butter

2.Bcmasvme enazon 6 yxazannotl 6pemenHoll hopme 0eticmeumenbHo2o
3an0ea, yuumsléas MNOpPsAO0OK Cl08 Hemeykozo asvika. llepeseoume
NpeosloNHCEeHUSL.

1. Bei Zimmertemperatur die Milch schnell sauer. (werden - Prisens)
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2. Man die Sauermilch schon vor einigen Jahrtausenden. (kennen -
Imperfekt)

3. Die Kefirpilze chemische Umsetzungen. (hervorrufen - Perfekt)

4. Wegen chemischer Umsetzungen Hefegeschmack. (entstehen -
Plusquamperfekt)

5. Die Reifung von Kumyss bis 48 Stunden. (dauern - Futurum 1)

6. Alkoholgehalt nach der Reifung 14 g/L. (erreichen - Futurum II)

Tema 2.8.
Butterherstellung

1. Ilepesedume npeonosicenuss, oopawas BHUMAHUe Ha nepesood MoOAlIbHbIX
21azoos.

1. Soll er die nétige Konsistenz bekommen?

2. Wir konnten die Magermilch zum Pulver verarbeiten.

3. Man wird schlechte Milcherzeugnisse nicht kaufen wollen.

4. Du muf3t die Milch wieder abgekiihlt haben.

5. Warum hatte ich das nicht machen diirfen?

Tema 2.9.
Kise

1. Ilepenuwume npeonosicenus. Illoouepknume noonexcawee u ckazyemoe
6 cmpaoamenvHom 3anoee. llepesedume npednodceHus.

1. Der Rahm wird iiber den Rahmgreifer nach oben abgepumpt.

2. Die Labkaseherstellung wurde zuerst von den Romern versucht.

3. Die Milchprobe wird auf Schmutzgehalt, pH-Wert und Fettgehalt
untersucht werden.

4. Bei der Ultrahocherhitzung ist eine absolut keimfreie Milch erreicht
worden.

5. Die wirmebehandelte Magermilch war als Futtermittel dem
Milcherzeuger zuriickgegeben worden.

6. Der bestimmte Sduregrad wird in diesem Fall schneller erreicht
worden sein.

7. Die mikrobiologische Belastung der Milch durch die Kontamination soll
ausgeschaltet werden.
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8. Unterschieden wird zwischen der zentralen und dezentralisierten
Milcherfassung.

Tema 2.10.
Késesorten

1. Ilepenuwume npeonoscenus. Iloouepknume Infinitiv. Ilepeseoume
npeoOloHCEHUSL.

1. Die Milch hat in einem Plattenerhitzer verschiedene Abteilungen
zu durchlaufen.

2. Bei der Verwendung von ungeeignetem Material ist auch mit einer
Wechselwirkung zwischen Milch und Rohrleitungsmaterial zu rechnen.
3. Mit Hilfe von Bakterien lassen sich aus Milch verschiedene leckere
Sachen machen.

2. llepenuwmume npeonoocenue. IloouepkHume pacnpocmpaneHHoe
onpeodenenue. Ilepesedume npeonodicenue.

Diese zum einmaligen Gebrauch bestimmten Wattescheiben sollen nach
dem Filtrieren von 40 1 Milch ausgewechselt werden.

Tema 2.12.
Schmelzkéseherstellung

1. Ilepenuwume cnodcHonoOUUHeHHble NPeONoNHCEeHUA. 3aKmouume 8
CKOOKU npudamounvle npednoxcerus. Iloouepxnume noonexcawee (-) u
ckazyemoe (=) 8 21a8HOM U 8 NPUOAMOUHOM npediodxceHusx. Ilepesedume
npeoloAHCEeHUSL.

1. Der Kochgeschmack wiarmebehandelter Milch ist darauf
zuriickzufiihren, dass bei Temperaturen tiber 75°C aus schwefelhaltigen
Aminosduren Sulthydrylgruppen freigesetzt werden.

2. Alle Riume, in denen Milch aufbewahrt und bearbeitet wird,
sowie alle Gegenstidnde, die mit Milch in Berithrung kommen, miissen
sorgfiltig gereinigt worden sein.

3. Bei Rohrleitungen erfolgen die Reinigung und Desinfektion
automatisch im Umlaufverfahren, wobei die Desinfektionslosungen
wihrend des Spulvorganges stindig aufgeheizt werden.

20




4. Diese Keimzahlen werden in Milch nur bei sehr ungiinstigen
Bedingungen erreicht, so dass die auf Bacillus cereus-Kontamination der
Milch zuriickgehende Erkrankungen nur selten vorkommen.

5. Da die lange Erhitzungsdauer technisch zu aufwéndig ist, wird die
Dauererhitzung nur noch selten durchgefiihrt.

6. Herbizidriickstinde wurden bisher in der Milch nicht festgestellt,
wiahrend unter den Fungiziden Hexachlorbenzol hidufig nachgewiesen
werden konnte.

7. Sind die ersten Sauermilchprodukte von selbst entstanden, so lehrte
die Erfahrung die Bewohner warmer Linder, die Sauermilch bewuf3t
herzustellen und sie zu weiteren Produkten zu verarbeiten.

Tema 2.13.
Magermilcherzeugnisse

2. Ilepenuwume npeonoicenus. Iloouepknume noonedcawjee u ckazyemoe
6 cmpaoamenvbHoM 3anoee. Ilepesedume npednoxcenus.

1. Die Magermilch wird zusammen mit den Schmutzpartikeln zur
Peripherie geschleudert.

2. Die Einrichtung der Késereien wurde durch staatliche Ma3nahmen
gefordert.

3. Die Milch wird zusétzlich auf den Gehalt an antibiotisch wirksamen
Hemmstoffen gepriift werden.

4. Zusitzlich istauch die Reduktaseprobe (Metilenblau- oder
Resazurinprobe)durchgefiihrt worden.

5. Kasereitauglichkeitsproben waren damals auch durchgefiihrt worden.
6. Bald werden weitere Parameter in die Glitebewertung der Milch
aufgenommen worden sein.

7. Der Zentrifugenschlamm darf nicht in die Kanalisation eingeleitet
werden.

8. 1863 wurde in Hessen mit der Camembertkiserei begonnen.

Tema 2.14.
Produkte aus Molke

1. Ilepenuwume npeonosicenus, cmaesnsasn wacmuyy ZU. Obpamume
GHUMAHUe Ha omoensemvle U Heomoensemvle npucmasku. [lepegedume
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npeosIoHCEeHUSL.

1. Die Warmebehandlung der Milch dient in erster Linie dazu, pathogene
Mikroorganismen abtoten.

2. Um den Hemmstoffgehalt der Milch reduzieren, mufl man sie auf
antibiotisch wirksame Stoffe priifen.

3. Die Wirmebehandlung der Milch soll eine sichere Abtotung der
pathogenen Keime gewihrleisten, ohne den Charakter der Milch verdndern

Tema 2.15.
Sauermilcherzeugnisse

1. Iepenuwume npeonosicenus. Iloouepknume Infinitiv. Ilepeseoume
npeOloNHCEeHUSL.

1. Den Erfolg der DesinfektionsmaBBnahmen hat man durch
bakteriologische Kontrolluntersuchung in bestimmten Abstdnden zu
uberpriifen.

2. Nach den viehseuchenrechtlichen Bestimmungen ist der
Zentrifugenschlamm unschéadlich zu beseitigen.

3. Joghurt 146t sich direkt in Bechern sduern oder nach dem Sduern zum
Dickwerden in die Becher umfiillen.

Tema 2.16.
Kefir

1. Ilepenuwiume cnoHCHONOOUUHEHHbIE NPEONIONCEeHUs. 3aKaoyume 6
CKOOKU npuodamouHvle npednodxcerus. lloouepxnume noonexcawee (-) u
ckazyemoe (=) 8 21a6HOM U 8 NpUOamo4Hom npeodnoxcerusx. Ilepeseoume
NPeONONHCEHUSL.

1. Die mikrobiologischen Methoden beruhen auf dem Prinzip, dass
Bakterien mit bekannter Sensibilitét als Indikatorkeime dienen und mit
verdédchtiger Milch in Kontakt gebracht werden.

2. Die Gerétschaften, die mit Milch in Beriihrung kommen, diirfen nicht
mit gesundheitlich bedenklichem Wasser gereinigt und nicht in Rdumen
aufbewahrt werden, in denen Tiere gehalten werden.

3. Die Amphotenside sind auf der Basis von Aminosduren aufgebaut,
wobei ein Wasserstoffatom der NH,-Gruppe durch lange organische Ketten
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ersetzt ist.

4. Eine hohe Wasserhdrte hemmt durch Bindung der aktiven Substanzen
die Reinigungskraft, so dass die Konzentration der Reinigungslosung auf
die vorhandene Wasserhirte eingestellt werden muB.

5. Seihtiicher zum mehrmaligen Gebrauch sollen nicht verwendet werden,
da sie zu einer betrdchtlichen Kontamination der Milch mit
Mikroorganismen fithren konnen.

6. Der Rahm wird an einen Milchverarbeitungsbetrieb zur
Butterherstellung geliefert, wéhrend die warmebehandelte Magermilch
als Futtermittel dem Milcherzeuger zuriickgegeben wird.

7. Soll ultrahocherhitzte Milch gelagert werden, so sind besondere
Vorsichtsmaflnahmen notwendig, um eine mikrobielle Kontamination zu
verhindern.

Tema 2.17.
Kumyss

1. Ilepenuwume npeonooicenus. Iloouepknume noonexcaujee u ckazyemoe
6 cmpaoamenvHom 3anoee. Ilepesedume npednoxcenust.

1. Bei den selbstreinigenden Zentrifugen wird der Zentrifugenschlamm
automatisch entfernt.

2. Die Milch wurde vom Erzeuger direkt zur Molkerei geliefert.

3. Die Hocherhitzung der Milch wird bald nicht mehr angewandt werden.
4. Der Rahm ist zur Butterherstellung geliefert worden.

5. Bei der Pasteurisierung war die Keimzahl der Milch nur reduziert
worden.

6. Bei der Ultrahocherhitzung wird eine absolut keimfreie Milch
erreicht worden sein.

7. Die Milch fiir Sauermilchkdse muf3 ebenfalls warmebehandelt
werden.

8. Je nach hergestellten Kéasesorten wird zwischen Weich-, Schnitt- und
Hartkésereien unterschieden.
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Tema 2.19. 1. Iloocomosbme anHomayuio 2a3emHol cmamov no NIAHY:
Der Artikel Der Plan zum Referieren:

Der zu referierende Artikel heif3t...

Der Artikel wurde in der Zeitung...verdffentlicht.

Der Autor des Artikels heif3t...

Die Rede ist um...

Der Autor erklért..., bestétigt...

Ich meine, der Artikel ist interessant.
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ocookhwNE

JI71st XapaKTepUCTUKH YPOBHSI OCBOCHUS YYE€OHOI0 MaTepuasa UCIOIb3YIOTCS CIEIYIoNue 0003HaYEHUS:

1 — o3HaKOMUTENbHBIN (Y3HABAHUE paHEEe U3YUYCHHBIX O0BEKTOB, CBOICTB);

2 — penpOAYKTUBHBIN (BBITIOJIHEHHUE JIEATEILHOCTH 110 00pa3ily, HHCTPYKIIMH UK TI0JT PYKOBOJICTBOM);

3 — IPOAYKTUBHBIN (IJIAHKUPOBAHUE M CAMOCTOSITEIILHOE BBHIMOTHEHHUE JIEITEIbHOCTH, pElICHUE MPOOJIEMHBIX 3a]1a4).




4. YCJIOBUSA PEAJIN3AIIUY YYEFHOU JUCIUILINHBI

4.1. TpeboBaHUA K MUHUMAJIbHOMY MaTEePHAJIbHO-TEXHHYECKOMY
odecneyeHmn 1o

Peanmzamus yd4eOHOW AWCHMILIMHBI TIPEAToNaraeT Haludue Y4eOHBIX
KaOWHETOB MHOCTPAHHOTO SI3bIKA.

O6opynoBanue yueOHOro kabMHeTa U pabouynx MECT KaOWMHETa: HarJIsIHbIe
mocoous (CXeMbl, TaOIUIIbI), CIIOBApU, ayJUTOPHAS JOCKA.

TexHuueckue cpeacTBa oOydeHus: TeneBu3op, BujaeoMaruutodon, DVD-
ieep, yueOHble (PUIBMBI, KOMITBIOTEP, MYJIBTUMEIUITHAS ammmapaTypa.

4.2. MudopmanuonHoe odecrnedenne 00ydeHust

Ilepeyens pexoMeHAyeMbIX Yy4eOHBIX u3xaHuii, UHTepHeT-pecypcos,
JAOIOJHUTEJIbHOM JIUTePaTypPhbl
a) OCHOBHAs JIMTEpaTypa:

1. Hemeuxkwuii s3Ik : rpammaTuka : [y4e0. 3ananus] / [JI. A. HoBukoBa u p.] ;
MCX P®, ®I'OY BIIO BI'MXA, Kad. mHOCTpaHHBIX s3bIKOB. - Boiorna-
Momounoe : 1] BITMXA, 2021. - 50, [1]

2. Hemenxuii si3pik: KoHTposibHBIE 3ajjaHUSl IJIs CTYJIEHTOB 3a04YHOU (HOPMBI
oOy4eHHs HarnpaBiieHnii noarotoBku 19.03.03  IIpoaykTel nUTaHUS
)KUBOTHOTO mpoucxoxaeHus, 15.03.02 TexHonorndyeckue MalluHbl U
obopynoBanue / Cocrt. A.Jl.I'opeBa. — Bonorma—Momounoe: NIl BI'MXA,
2021. -2l c.

3. Hememnkuii si3bIK : yueO. mocoOue UIsl ayTUTOP. ¥ CAMOCTOAT. PaOOTHI CTYI. IO
Hanpasi. : 19.02.07 "Texnonorus Monoka u MoJ. npoaykroB", 19.03.03
"[IpoayxThl muTaHUsA )KUBOTHOTO MPOUCX0XkA.", 15.03.02 "TexHonor. MammHsbI
u obopyna." / B. JI. ITonosa [u ap.] ; M-Bo cenbckoro xo3-Ba Poc. ®deaepariuu,
Bomnoroackas 'MXA, Kad. unoctp. 3. - Bonorna ; Monounoe : BIMXA,
2021. - 123 c. - bubmumorp.: c. 122

0) 1OMOJIHMTEJIbHAS JIUTEepaTypa:

1. byrycoBa, A. C. Teopernueckas rpamMMaTHKa HEMEIKOTO  s3bIKa
[OnexTponHbIii pecypc] : yueonuk / A. C. byrycoma. - DJeKTpoH.JaH. -
PoctoB-Ha-/lony - Taranpor : IO®Y, 2021. - 157 c. - BHemHss cchlIKa:
http://znanium.com/go.php?id=1021621

2. Bacunbea, M.M. IIpaktuyeckas rpamMMaTMKa HEMEIKOIO  sI3bIKa
[DnexTpoHHBIN pecypc]| : yduebHoe mocobue / M. M. BacumbeBa, M. A.
Bacunbesa. - 15-¢ uzn. - Onektpos.aad. - Mocksa : UHOPA-M, 2021. - 255 c.
- (Bepicmiee oOpaszoBanwe - bakamaBpuar). - Buemnsas — ccpuika:
http://znanium.com/go.php?id=1055786
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3. KommsixoBa, E.C. Hemeukuii s3bIK i CTYJEHTOB  TEXHUYECKHUX
CHelUaIbHOCTeW [DNeKTpoHHBIM pecypc| : ydebHoe mocobue / E. C.
Komsakosa, T. B. Becenosa, FO. B. MakcuMoB. - OnektpoH.faH. - M. : ®opym

Nudpa-M,  2020. - 272 ¢ - BHemnsis  ccbuika:
http://znanium.com/go.php?id=535143

4. HeMmenko-pycckuid, pyccko-Hemenkui cioBapp : Oosee 40000 cioB wu
BbIpaXkeHui. BaxHas coBpeM. nekcuka. - M.: Dkemo, 2020. - 798 c.

5. ®enynora, O.B. Hekoropsie acnekThl T'paMMaTUKH HEMEIKOrO S3bIKa
[DnexTponHbIi pecypc] : yaedHoe mocodue / O. B. denynosa, 1. A. [llumnosa.
- Onektpon.gaH. - M. : MIII'Y, 2021. - 36 c. - BxemHsa ccbUKa:
http://znanium.com/go.php?id=1020589

B) MaTepI/IaJIbHO-TeXHI/I‘leCKOG o0ecrneyeHue ANCIHUIIJINHBI

— Onmnepanmonnas cucrema Microsoft Windows

— TexkcroBoiit penaktop Microsoft Office Word

— Pepaxrop npesenraruii Microsoft Office Power Point

— HWurepuer-Opaysep Suaexc.bpaysep, Google Chrome, Mozilla Firefox,
Internet Explorer, Opera

— Ilourosas nporpamma Mozilla Thunderbird

— IIporpammer nns TectupoBanust SunRav TestOfficePro 4.8, KontposibsHo-
tectoBas cucrema KTC Net 3

— CpenctBa antuBupycHoi 3amuthl Kaspersky Endpoint Security

— Cucrema ynpasienust ooyueanem MOODLE (OOpa3oBarenbHbli opTai) —
pexxum poctyna: https://moodle.molochnoe.ru/

— DnexTpoHHbIN Onbmmoreunbiit kataor Web UPBUC — pexxum noctymna:
https://molochnoe.ru/cgi-
bin/irbis64r_14/cgiirbis_64.exe?C21COM=F&I21DBNAM=STATIC&I21D
BN=STATIC

— DJEeKTPOHHBIE OMOJIMOTEYHBIE CUCTEMBI:

o OBbC JIAHb — pexum noctyna: https://e.lanbook.com/

o 9bC Znanium.com — pexxum jgocrtyna: http://znanium.com/

o DBC IOPAUT — pexum noctyna: https:/biblio-online.ru/

o OBbC ®I'bBOY BO Bomnoroackas [MXA — pexuM goctyna:
https://molochnoe.ru/ebs/

— Hayunble 6a3bl TaHHBIX:

o Web of Science komnanuu Clarivate Analytics — pexwum nocryna:
http://webofscience.com/
o Scopus — pexxuM goctyma: https://www.scopus.com/home.uri
— IlouckoBeie cucrembl UHTEpHETA:
o Sunpexc — pexxum pocryma: https://yandex.ru/
o Pambnep — pexum noctyna: https://www.rambler.ru/
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o ITouck@mail.ru — pexxum nocrymna: https://mail.ru/
o Google — pexum nocryna: https://www.google.ru/

4.3. O0mue TpeOOBaAHMSA K OPraHU3aANMU 00Pa30BaTeJILHOIO Npolecca

OO0pazoBaTebHBINA MPOIECC OPTAHU3YETCS CTPOTO MO PACITUCAHUIO 3aHATUH,
YTBEPKICHHOMY TPOPEKTOpOM MO Yy4yeOHOW pabore. ['paduk ocBoeHus
IpeanosaraeT MnocjaeaoBaTeIbHOE OCBOCHHE AMCIMIUIMHBI, BKIIOYaroliee B cels
71a0b0paTOpHBIC 3aHATHUA.

OCBOEHUIO TUCHUIUIMHBI MPEAIIECTBYET 00s3aTelIbHOE U3YyUYEeHHE Y4eOHBIX
JUCUUIUINH: BBEJIEHUE B MPOUIb HAMPABICHUS U JIP.

[Ipu mpoBeneHun nabOOPATOPHBIX 3aHSATHI MPOBOAUTCS JCICHHUE TPYIIIbI
CTYACHTOB Ha MOTrPYIIIbI, YUCICHHOCTHIO He Oonee 15 ver.

B npouecce ocBoeHust yueOHON AUCHMILINHBI MIPEAIOIaraeTcs MpoBeIeHNe
pyOEXHOTro KOHTpOJISI 3HaHUM, yMeHuUW y oOydarouuxcs. Cmada pyOexHOIo
koHtposs (PK) siBisercs oOs3arenbHOM At Bcex oOyuwaromuxcs. PesyiabraTom
OCBOCHHMS AUCHUIUIMHBI BhIcTynaroT [IK, olieHka KOTOpBIX MpEACTaBIseT cOOOM
HK3aMEH.

C uenpio oKazaHUsS MOMOLIY 00YyYarOIIUMCS IIPU OCBOCHUU TEOPETUYECKOTO
U TPAKTUYECKOTO  MaTepuasa, BBIMOJHEHUS  CAMOCTOATENbHONM  palboTh
pa3paboTaHbl yueOHO- METOAMYECKHE MaTEepPHAIIbL:

1. VYueOHble 3amaHusi Ha HEMEIKOM SI3bIKE€ MO TEXHOJIOTMH MOJIOKA U
MosiouHbIX MpoaykToB / Coct. bensesa N.@., [Tonosa B.JI. - Bonorga-Momnounoe:
NIl BTMXA, 2021. - 31c.

2. Hemenikuii s13p1K : rpamMMmaTuka : [yue0. 3amanus] / [JI. A. HoBukoBa u nip.]

; MCX PO, ®I'OY BIIO BI'MXA, Kad. uHOocTpaHHBIX $3bIKOB. - Bonorma-
Momounoe : U1l BTMXA, 2021. - 50, [1].

[Ipn ocBOEHMHM AMCUMIUIMHBI MperojaBaTelieM YCTaHABIMWBAIOTCS Yachl
JIOTIOTHUTEIIHHBIX 3aHSATHI, B paMKax KOTOPBIX JJISl BCEX JKENAIOIINUX MPOBOAATCS
KOHCYJIbTAIIHH.

Texymuii yder pe3ynbTaToB OCBOCHHS IUCIHIUIMHBI TPOU3BOAUTCS B
KypHane ycneBaemoctu. Hamnuue ounenok mno JIIIP u pyOexHOMYy KOHTpPOJIO
SBIISIETCSL NIl KaKIOro oOydaromerocs oOs3aTenbHBIM. B ciydae OTCYTCTBUS
MOJIOKHUTENBHBIX (yA0BIETBOPUTENbHBIX) olleHOK 3a JIT[IP u TPK obGyuaromutics
HE JIONyCKaeTcs 0 Cauu SK3aMeHa Mo TUCLUIUIMHE.

4.4. KaapoBoe obecnieueHne 00pa3oBaTeibHOIO Mpoiecca

Peaymzanus TITICC3 momkHa obecniednBaThCs IMEIarOTHUCCKUMH KaJpaMu,
UMEIOIIUMH BBICIIEE 00pa30BaHKEe, COOTBETCTBYIOIIEE MPOPIIIIO TIPernojaBaeMoin
JTUCHUTUTMHBI (MOYJIS).
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[IpenogaBaTenu  MOMy4yarOT  JAOMOJHUTENBHOE  MPOQPEecCHOHATbHOE
oOpa3oBaHue MO MporpaMMaM MOBBIINICHUS KBaTU(pUKALIMK, B TOM Yucie B Gopme
CTXXUPOBKH B MPO(UIBHBIX OpraHu3aiusax He pexe 1 pasa B 3 roza.
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5. KOHTPOJIb Y1 OIEHKA PE3YJIBTATOB OCBOEHUS YUEBHOM

JANCHUIIJINHBI
5.1 IIpoBepka chopMUPOBAHHOCTH U PA3BUTHSI 00IMX KOMIIeTEHIH I
p DopMbI U
€3y ILTATDI OcHOBHBIE OKA3aTeJH OLlEeHKHU MEeTO/IbI
(ocBOEHHBIE 001IIHE
pe3yJabTara KOHTPOJIS U
KOMIICTEHLMH)
OlIEHKH
OK 1. - IEMOHCTpALIMs TOHUMaHHUS 1enel 1 | TecmuposaHue;
[TornmaTh CymHOCTh | 33/1a4 podecCuoHaTBLHOM VCMHbLU ONPOC;
U COLIMAJIbHYIO NEeSITebHOCTH; npe3eHmayuu;
3HAYUMOCTb CBOEH - 0CO3HAHUE CIIOCO0O0B ACSATEINBHOCTH, | QOKIAObI
Oyaymieit mpodeccun, | BEIOOP CPEACTB, aICKBATHBIX €€
MPOSIBIISITH K HEH LEJSIM U 3371a4aM;
YCTOMYHBBIN UHTEPEC. | - OCYIIECTBICHUE KOHTPOJISI, OLIEHKU | Tecmogoe
Y KOPPEKIINU ACSATEIbHOCTHU 10 3a0aHue.
MPOLIECCY U PE3YJIbTATM.
OK 2.
OpraHu3oBbIBaTh - TPOEKTUpPOBaHUE COOCTBEHHOU | MoHnonocuueckoe
COOCTBEHHYIO NEATEIIbHOCTH; 8bICKA3bIBAHUE;
JEATEIIbHOCTb, - 00OCHOBaHHME BBIOOpAa METOAOB W | HUCLMEHHDbII
BBIOMpPATh  THUIIOBBIE | CTOCOOOB BBITIOJIHEHHUS | nEepesoo;
METO/ABl M CHOCOOBI | MPO(ECCHOHANIBHBIX 3a/1a4; npe3eHmayusi;
BBITIOJTHCHHUS - omnpeneneHue 3PHEKTUBHOCTH U | posresas uepa
npodeccuoHaNbHbIX KauyecTBa METOJIOB M  CIOCOOOB
3a/lay, OIICHUBATh HX | MPO(PECCHOHATBLHOMN 1eITeIbHOCTH Tecmogoe
3¢ (HEKTUBHOCTH u 3a0aHue.
Ka4eCTBO.
OK 3. - PAllMOHAIIBHOCTD PELICHHUS Teopueckue
[IpuHuMaTh pemieHus | CTaHAAPTHHIX MPOGECCHOHATBHBIX 3a0aHus,
B CTaHAApTHBIX W | 3ajad ; UHOUBUOYATIbHBLE
HECTAaHIAPTHBIX - JIEMOHCTpAIIUs CIOCOOHOCTH 3a0aHUs u

CUTyaluAaAX U HCCTHU 3a
HUX OTBECTCTBCHHOCTD.

aJICKBaTHO OIICHUTH CUTYAIUIO U
BO3MOYHBIN PUCK MPU PEIICHUH
npodeCcCUOHANIbHBIX 3aJ1a4 KaK B
CTaHJApPTHBIX, TaK U HECTAHIAPTHBIX
CUTYaIusX;

- BHUMATEJIhHOE, BIyMYHBOE
OTHOIIIEHUE K BBHITTOJIHEHUIO CBOMX
JieficTBUI, 00sI3aHHOCTEH U
CIIOCOOHOCTH HECTH JINYHOCTHYIO
OTBETCTBEHHOCThH 32 MIPUHATHE U
peanu3alunio peueHN;

- apryMEHTUPOBAHHOCTD
camMoaHaIm3a BBITIOJTHCHUS
npodeCCUOHATIbHBIX 3a]1a4.

paboma 6 napax /
MAbIX 2PYNNAXx.

Ilpakmuueckasn
paboma

OK 4.
OcCyliecTBIsATh MOUCK

- TOYHOCTBb U CKOPOCTH ITIOUCKaA

HEOOXOIMMOM JIJIsl pEIICHUs 3a1a4u

TTucomennwiii
nepesoo;
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n HUCIIOJIB30BaHHUC

uH(pOopMaIuy;

npesexmmayus,

uHdopmaIuu, - aHaU3 UHPOPMAIINH, BBIZICTICHUE B | poJiegas uepa
HE00X0IUMOM JUISl | HEH TJ1aBHOTO, CTPYKTYPUPOBAHUE;
3¢ (HEKTUBHOTO - oddexkTuBHOCTF W  TOJHOTA | Tecmosoe
BBITIOJIHEHUS UCIIOJIb30BAHUS Pa3UYHBIX | 3a0aHue.
npoeCcCHOHANIBHBIX | MCTOYHUKOB, BKJIIOYas SJIEKTPOHHbBIC
3amad, P BBITIOJTHEHNUHU PO ECCUOHATBHON
po(eCcCUOHANILHOTO U | 3aJ1a4Hu.
JUYHOCTHOTO
pa3BUTHSL.
OK 5. -CO3JIaHUE CaTOB HOPMATUBHO- Teopueckue
Hcmonp3oBaTh TEXHUYECKOM HAMPaBICHHOCTH IS 3a0anus,
nH(pOpMaIIMOHHO- UCIIOJIb30BaHUs B MPO(ECCUOHAIBHON | uHOUBUOYANbHbLE
KOMMYHUKAIIUOHHBIE | AESTEIBHOCTU 3a0aHus u
TEXHOJIOTHH B | -JIEMOHCTpaIus HABBIKOB | paboma 6 napax /
npodeccuoHanbHON 3¢ pexTUBHOTO UCIIOJIB30BAHUS | MAIbIX 2PYNNAX.
NESATeTLHOCTH. nH()OpPMAITMOHHO-

KOMMYHUKAITMOHHBIX TEXHOJOTHH s | [Ipakxmuueckas

penieHus npodecCUoHaNbHBIX 3a/1ad | paboma
OK 6. - MIOJTHOTA COOJIIOJICHUS STUYECKUX
PaGotatb B | HOPM U ITPAaBUJI B3aUMOJICUCTBUSA C Teopueckue
KOJUICKTHBE U | Ipeno/iaBaTesIMU, KOJICTaMH; 3a0anus,
KOMaH/ie, 3P PEKTUBHO | - y4acTHE B KOJUIEKTUBHOM MPUHITHHU | UHOUBUOYAIbHBLE
oO1aTbcs ¢ | pemieHu#t o HauoOosiee YPHEKTUBHBIX | 3a0aHUsA u
KOJIJIEramu, MyTSX BBITIOJTHEHUS PaOOTHI, paboma 6 napax /
PYKOBOJICTBOM, apryMEHTUPOBAHHOE, JOKA3AaTEIIbHOE | MAIbIX 2PYNNAX.
MOTPEOUTEISIMHU. MIPEICTABICHUE U OTCTAaNBAaHUC

CBOEro MHEHHUS Ha OCHOBE Ilpaxmuueckas

YBAKUTEIHHOTO OTHOIICHHS K paboma

OKPYKaIOIINM;

- MIOJTHOTA BIIAJICHUS TPHEMaMU

BEJICHUS JTUCKYCCUH, THUCITYTa,

JMaJiora, MOHOJIOT A,

- pPEe3yIbTaTUBHOCTh

B3aMMOJICUCTBHSI C  y4aCTHUKaMH

poeccCHOHaIBHOM IeITEIbHOCTH.
OK 7. - JIEMOHCTpAIUS CIIOCOOHOCTH B
bpats Ha cebs MOJTHOM 00BeMe B COOTBETCTBYIOMINE | T680pueckue
OTBETCTBEHHOCTb 32 CPOKH BBITIOJHATH CBOM O0SI3aHHOCTH, | 3a0aHus,
paboTy YJICHOB MOTHUBHPOBATh, apTyMEHTUPOBAHO UHOUBUOYATIbHBLE
KOMaH/IbI nmoOyX1aTh IPYTUX K BHITIOJHEHUIO 3a0anus u
(MO TYMHEHHBIX ), 00s13aHHOCTEH B COOTBETCTBUU C UX | paboma 6 napax /
pe3yibTaT pacmpeseneHueM, HeCTr MANbIX 2PYNNAX.

BBITIOJTHEHUS 3aJaHUH.

OTBCTCTBCHHOCTB HC TOJIBKO 3a CBOU
I[GIZCTBH?I H IIOCTYIIKH, HO U 3a
IMOCTYIIKH, PE3YIILTAT ACATCIbHOCTH
YJICHOB KOMAH/HBI,

Tecmosoe
3a0aHUe

30




- 00OOCHOBAaHHBI CaMOaHAIN3 U
KOPPEKIIHS pe3yJIbTaTOB COOCTBEHHOM
pabOTBI W aHajgM3 IMPOILECCOB B
rpymime npu BBIIIOJIHEHU U
1po(h)eCCHOHATIBHBIX 3a/aY .

OK 8. - ompeneneHue npodeccuoHanbHbIX | Mononoeuueckoe
CaMocTOSTENBHO 3aTPYJHEHMM W CPEACTB  HX | BbICKA3bIBAHUE,
ONpENENATh  3aJauM | IPEOIOTEHUS Ha OCHOBE | NUCbMEHHbIU
po(hecCHOHANBFHOTO U | MPO(EeCCHOHAIBHOTO CAMOPA3BUTHS; | nEpeoo;
JUYHOCTHOTO - IIPOEKTUPOBAHUE | NpE3eHMAaAYUsl,
pa3BUTHS, 3aHUMATHCS | CAMOOOPA30BaAHUS; ponesas uzpa
caMo00pa30BaHUEM, -0CO3HAaHHOE IJIaHUPOBAHME

OCO3HAaHHO MOBBIIICHUS KBATU(DUKAIIIH Tecmosoe
IJIAHUPOBATH 3a0auue.
MOBBIILICHHE

KBaJIU(DUKAIIUH.

OK 9. - pEryJIIpHBIA aHAJIN3 HOPMATUBHBIX | Tecmupoeanue;
OpueHTUpOBaTbCA B | aKTOB B 00JIACTH IUILIEBHIX YCMHBIU ONnpoc;
YCIIOBUSAX 4aCTOMU | TEXHOJIOTUH; npeseHmayuu,
CMEHBbl TEXHOJIOTUW B | - IPOSIBIIEHUE UHTEPECA K 00K1A0bl
npo¢ecCuOHaIBbHON MHHOBALIUAM B 00J1aCTH

NEATEIIBHOCTH. PO ECCUOHAIBHOM S TENbHOCTH; IK3amen

- TOTOBHOCTbH HCITOJIb30BaTh HOBBIC
OTPACIICBBIC TEXHOJIOTUHU B
npodeccCHoHAIBHON AeATEIbHOCTH
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